G'VINE NOUAISON 55 sc v

Aprés la floraison, en juin, vient la nouaison,

c’'est-a-dire la naissance du grain de raisin. La fleur fécondée devient fruit:
une minuscule baie verte se forme avant de marir en un grain
de raisin juteux.

G'Vine Nouaison capture I'émotion de cette naissance. Sa
bouteille grise illustre cette étape unique, ce concentré
d’énergie, d'intensité et d'épices.
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Notes gustatives : Soyeux, épicé, subtilement floral.

* Nez : rond et chaud, excessivement aromatisé, bois€, avec des notes de
genievre et d'écorces de casse.

* Bouche : fruitée et riche, arbmes intenses et complexes de cannelle,
d'écorce, d'agrumes cuits, de fleurs de genévrier. Palais tout d'abord rond,
soyeux, franc et robuste, puis floral sur le geniévre.

¢ Fin de bouche : puissante interaction du genievre, des herbes, des bois et des notes
flordles. Fruits mQrs et agrumes.

G'Vine Nouadison amplifie les arémes épicés, tout en conservant la
note subtile de la fleur de vigne et la rondeur sensuelle du raisin.
Superbe en dry martini ou en cocktail, c'est une véritable alternative
au classique gin London Dry.

“Une charmante panoplie de saveurs exotiques qui en fait un gin qu'il
faut absolument essayer dans des cocktails innovants” BT]

JASON WILSON pour the Washington Post

PAUL PACULT Spirit Journdl

JONATHAN M. FORESTER pour Slashfood.com
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Médaille de platine, 96 pts, "Superbe”
2008 International Review of Spirits, BTI

**¥*k*x Hautement recommandé
Paul Pacult, Spirit Journal

Superbe (90-95) Hautement recommandé
Wine Enthusiast

Trophée, médadille d'or, meilleur gin distillé - 2008
Drinks International Gin Challenge



