G'VINE FLORAISON o oc.o

La rare fleur de vigne

éclot pendant quelques jours en juin, avant de donner naissance au grain
de raisin: cette période est appelée floraison. G'Vine [Floraison] capture
I'essence de ce parfum éphémere et exaltant et la chaleur de
ces premiers jours d'été.

La transparence de la bouteille reflete le caractere doux, naturel
et frais de G'Vine Floraison. Le dégradé vert représente la cou-
leur éclatante de la vigne au printemps.

Notes gustatives : doux, flordl, chaleureusement épicé.

* Nez : délicat, doux et floral, épicé (notes chaleureuses de cardamome et de
gingembre).

* Bouche : douce, subtie, ronde, herbacée avec des notes de fleurs et dépices.
Avant-go(t floral de la fleur de vigne, avec une longueur de geniévre, cardamome
et gingembre.

¢ Fin de bouche : florale de nouveau, nette et trés longue.

L'dlliance de la subtile et aromatique fleur de vigne a I'alcool de raisin
adoucit le goQt traditionnel de geniévre et en fait un gin équilibré,
doux et rond.

“Délicieusement rafrdichissant seul ou en cocktail” BTI

GARY REGAN pour the San Francisco Chronicle, www.ardentspirits.com

JONATHAN M. FORESTER pour Slashfood, www.slashfood.com

NATHALIE BOVIS-NIELSEN www.liquidmuse.com
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Médaille d'or, 94 pts, "exceptionnel" 2007 & 2008
International Review of Spirits, BT

*¥+% Hautement recommandé Paul Pacult, Spirit Journdl

Superbe (90-95) Hautement recommandé
Wine Enthusiast

Médaille d'argent, meilleur gin distillé
Drinks International Gin Challenge

Médaille d'argent San Francisco World Spirits Competition



